
CARTA 
 

 

 

 

(*)SERVICIO DE PAN      1.65€/persona 

 

BOCATA DE JAMÓN IBÉRICO AL ESTILO MEDITERRÁNEO (AOVE Y PAN 

TUMACA) ACOMPAÑADO DE PATATAS FRITAS  9.90 

   

CROQUETAS CREMOSAS DE JAMÓN IBÉRICO (1/2 RACIÓN)   

         7.60//13.90  

   

CROQUETAS CREMOSAS DE CECINA Y QUESO DE CABRA (1/2 RACIÓN) 

         7.90//14.00 

 

ENSALADA DE CECINA, QUESO DE CABRA, NARANJA Y FRUTOS SECOS 

         14.20 

 

ENSALADA CESAR CON POLLO CRUJIENTE      

13.90 

 

SARTÉN DEL MAR CANTÁBRICO (PULPO, GULAS Y LANGOSTINOS, CON 

HUEVO Y PATATAS)      19.90 

 



 

TABLA DE JAMON IBÉRICO CON TOSTAS DE PAN CRISTAL Y  TOMATE 

NATURAL        22.00 

 

 

ALBONDIGAS DE MERLUZA Y GAMBAS EN SALSA AMARISCADA CON 

PATATA PANADERA     16.90  

 

 

DE NUESTRA TIERRA. ORGULLO                       

ASTURIANO… 

 

 

PLATO DE LA GÜELA (huevos fritos de corral, con chorizo, patatas y jamón) 

         16.90 

 

CACHOPO ASTURIANO TRADICIONAL  CON GUARNICIÓN DE PATATAS 

FRITAS        20.00 

 

 

CACHOPO ESPECIAL DE CECINA Y QUESO DE CABRA CON GUARNICIÓN DE 

PATATAS FRITAS       21.00 

 

 

CORDERO LECHAL  CON PATATINOS     17.40 

 

ESCALOPINES AL CABRALES CON GUARNICIÓN DE PATATAS FRITAS 

         14.90 



 

 

RECOMENDACIONES DEL CHEF   

HAMBURGUESA CASERA DE TERNERA A LA CERVEZA NEGRA CON 

GUACAMOLE, TOMATE, CEBOLLA CONFITADA  Y QUESO BRIE CON 

GUARNICIÓN DE PATATAS     13.80 

 

 

HAMBURGUESA CASERA DE POLLO CON ESPINACAS, ALI OLI 

YGUARNICIÓN DE PATATAS     13.00 

 

 

CROQUETAS DE CALAMARES EN SU TINTA SOBRE NUBE DE ALI OLI  

(1/2 RACIÓN)       9.20 // 15.20 

 

 

UN TOQUE INTERNACIONAL 

FUSIÓN ASTUR MEXICANA: FAJITA  DE TERNERA ASTURIANA CON 

GUACAMOLE       16.00 

 

BROCHETA DE LANGOSTINOS REBOZADOS EN PANKO (PAN RALLADO 

JAPONÉS) CON ALI OLI     16.50 

 

 

 



 

  PARA FINALIZAR, NUESTRAS TENTACIONES DULCES     

 

TARTA DE CHOCOLATE DE LOS CUMPLES (REGRESIÓN A LA INFANCIA) 

         5.00  

 

VASITO DE CREMA DE QUESO Y GALLETA CON COULIS DE FRUTOS ROJOS 

         4.50   

  

TORRIJA DE PAN BRIOCHE CARAMELIZADA CON NUTELLA Y HELADO  

         5.60 

 

YOGUR CON CREMA DE MANGO, HELADO DE FRESA Y FRUTOS SECOS 

         5.00 

 

 

 

 

COMBO SESIÓN DE CINE:  

 

PALOMITAS ,SURTIDO DE GOMINOLAS, CHOCOLATINAS Y 2 REFRESCOS 

A ELEGIR                     16.50€ 

 

 

 

 

 



 

BODEGA   

 VINOS TINTOS 

JÓVENES 

PROTOS JOVEN (D.O RIBERA DEL DUERO)   15.00   

BODEGA DE ABALOS (D.O. RIOJA)    9.90 

CRIANZAS 

RAMON BILBAO (D.O. RIOJA)     15.40 

ENATE (SAUVIGNON)      13.90 

PAGO DE CARROVEJAS (D.O. RIBERA DEL DUERO) 41.80 

PROTOS (D.O RIBERA DEL DUERO)    24.20 

MUGA (D.O. RIOJA)       24.20 

    

 VINOS BLANCOS Y ROSADO 

LAMBRUSCO (ROSADO)      9.90 

BERNON (ALBARIÑO D.O RÍAS BAIXAS)   12.70 

MOSCATO        11.00 

TERRAS GAUDA(ALBARIÑO D.O RIAS BAIXAS)  22.00 

CASAVERDE (D.O RUEDA)    11.90 

 

 CAVA Y CHAMPAN 

FREIXENET (SEMI SECO)       14.00 

JUVE I CAMPS        24.00 

MOET&CHAMDOM        55.00 

SIDRA EL GAITERO       9.90 



SIDRA ASTURIANA ETIQUETA NEGRA SELECCIONADA              4.40 

 

 

 VARIOS 

COMBINADOS IMPORTACIÓN  (Ballantines, Red Label, Absolute, Bacardí, 

Barceló, BEefeater        6.60 

COMBINADO ESPECIAL (Hendrick´s, Puerto de Indias)  10.00 

LICORES (manzana verde, baileys, orujo de hierbas, avellana y crema de orujo) 

          3.00 

VERMOUT COLOR/BLANCO      3.00 

REFRESCOS (coca-cola, coca-colazero, kas naranja, kas limón, trina manzana, 

aquarius, zumo melocotón, tónica y nestea)    2.50 

CAFÉ, INFUSIONES       1.80 

AGUA SIN GAS  0.75cL      2.40 

AGUA CON GAS 1 L       3.30 

CERVEZAS (Mahou, 1906, Mixta)     2.80 

SANGRIA DE SIDRA (1.5 l)      12.90 

CUBITERA CON HIELO       3.50 

 

 


